
Det bästa från havet



Errigal Seafood förser återförsäljare, grossister, livsmedelsföretag och 
andra aktörer på den globala marknaden med förstklassiga fisk- och 
skaldjursprodukter. 

Vi införskaffar, bearbetar, distribuerar, förpackar och levererar produkter över 
hela världen och det har vi gjort med den äran i nästan 40 års tid.

Som bekant är de kristallklara vattnen i Nordatlanten mycket rena och därför 
idealiska för skaldjursfiske. Särskilt Donegal-krabban lovprisas av fisk- och 
skaldjursälskare världen över för sin unikt saftiga smak och sitt högkvalitativa 
kött.  

Vi är stolta över att kunna exportera världens bästa fisk och skaldjur.

Det bästa 
utbudet från 

havet

“Donegal Seafood är en av de leverantörer vi prioriterar 
och det beror på deras tillförlitliga leveranser, 
den goda kvaliteten på deras produkter och deras 
utomordentliga kundservice. Tillsammans skapar vi 
speciella produkter för vår marknad, och detta sätt att 
utveckla produkter på är unikt. Vi ser fram emot ett 
långt och solitt samarbete mellan våra två företag.”
 
Jonas Ragnhage, vd
Falkenberg Seafood AB, Sverige



Den bästa 
smaken från 

fisk&skaldjur 

Konsumenter blir mer och mer medvetna om vilka hälsovinster goda och 

naturliga fisk- och skaldjursprodukter erbjuder – förutom att det är både 

prisvärt och enkelt. 

Ju populärare havets läckerheter blir, desto mer måste vi variera utbudet för 

att möta konsumenternas krav. 

Våra kunder kan själva välja hur de vill ha sina produkter: kylda, färska, 

pastöriserade, kokta eller frysta.

Vi kan erbjuda ett mycket brett sortiment av delikata fisk- och skaldjursprodukter, 

bland annat krabba, krabbklor, simkrabba, valthornssnäckor, stora 

pilgrimsmusslor, pilgrimsmusslor med rom, havskräftor, räkor, hummer och 

strandsnäckor.

Det finns de som väljer våra produkter för sina egna varumärken och alla arbetar 

de tillsammans med oss för att förbättra och bredda sitt produktutbud.

Vi kan också erbjuda våra kunder ett flertal alternativ när det gäller förpackning, 

vikt och storlek.  

Kom gärna och hälsa på oss i Donegal! Då kan du berätta hur din marknad och 

dina kunders behov ser ut.



Många detaljhandelskedjor världen över väljer Errigal Seafoods märken 

eftersom vi har ett brett och attraktivt produktutbud och eftersom de vet att 

vi alltid levererar fisk och skaldjur av högsta kvalitet precis när och var de 

önskar, året runt – och till rimliga priser.

Och de fortsätter att välja oss tack vare den utmärkta kundservice vi ger. Vi 

samarbetar med våra kunder och dessa relationer varar i många år.

Vi vet att konsumenter i olika länder har olika preferenser. Därför uppmuntrar 

vi våra kunder att tillsammans med oss utveckla nya produkter, processer och 

förpackningar som tilltalar just deras marknader.

Dom bästa i 
kund support 

“I egenskap av mångårig samarbetspartner vill 
vi gärna berätta hur nöjda vi är med såväl vår 
affärsrelation som kvaliteten på och utbudet av era 
produkter, de välfungerande förpackningarna, den 
utmärkta kundservicen och säljteamets lyhördhet 
och tillgänglighet.” 
 
Arnaud Delaforge, administrative chef
Marine SAS France



Vår toppmoderna 20 000 kvadratmeter stora produktionsanläggning i Donegal 

på Irland rymmer anpassade möjligheter för tillagning, pastörisering, kylning, 

frysning och lagring av livsmedel.

Alla faciliteter och all verksamhet utformas och förvaltas i enlighet med globala 

normer för hygien, livsmedelssäkerhet och kvalitet.

Företaget har ytterligare lagringsutrymmen i Frankrike, liksom 

försäljningsverksamhet i såväl Japan, Korea och Sverige som Spanien, 

Frankrike, Storbritannien och Portugal.

Vår forsknings- och utvecklingsavdelning utvecklar nya produkter och smaker 

i nära samarbete med våra kunder och välkända konsultbyråer.

Bäst i  
klassen



På Errigal Seafood arbetar vi engagerat med forskning, utveckling och 

nytänkande vad gäller produkter, processer och kundservice.

Därför satsar företaget stort på de bästa medarbetarna, den senaste teknologin 

och forskningen inom bearbetning av livsmedel samt leveranssystemen.

Många av våra processer är unika i sitt slag och både dessa och våra 

förpackningsmetoder utvecklas vanligen i samarbete med kunderna för att 

tillmötesgå konsumenternas behov och utvecklingen på marknaden.

Den bästa 
tillverkningen

“Dimarosa har tillhört Donegal Seafoods kundkrets 
i över 8 år. Det som vi lägger störst vikt vid är 
Donegal Seafoods tillförlitliga leveranser, goda 
produktkvalitet och utomordentliga kundservice. Det 
har skapats ett speciellt band mellan våra företag 
tack vare den personliga service de erbjuder.”
 
Israel García, inköpare, Storbritannien och Irland
Dimarosa.  Spanien



På Errigal Seafood är vi stolta över att uppfylla strikta normer för 

livsmedelssäkerhet och kvalitet och vi har personal som arbetar hårt 

med kvalitetsstyrning i syfte att följa mikrobiologiska normer och 

livsmedelssäkerhetsstandarder.

Vi investerar kraftigt i forskning, utveckling och nytänkande vad gäller 

verksamheten, produkterna, processerna, personalen och kundservicen. 

Vårt kvalitetsstyrningssystem har utarbetats i enlighet med internationella 

HAACP-principer och vår policy för livsmedelshygien omfattar allt från 

noggrann granskning av inkommande råvaror till produktionsprocesser och 

kundleveranser - över hela världen.

Både ledning och personal genomgår regelbundet utbildning för att bibehålla sin 

marknadsledande ställning vad gäller tekniskt och kvalitetsmässigt kunnande. 

Vi låter genomföra regelbundna interna och externa tester av våra produkter, 

såväl sensoriska (organoleptiska) som mikrobiologiska och fysikalisk-kemiska 

tester.

Företaget arbetar kontinuerligt med att på alla plan förbättra verksamheten 

för att förekomma marknadens förväntningar och lagstiftning på området. Vi 

är på god väg att bli certifierade för BRC och IFS.

Den bästa 
kvaliteten



På Errigal Seafood värnar vi om havet och miljön. Vi verkar för ett hållbart fiske 
och strävar efter att göra vår verksamhet så miljövänlig som möjligt – från att 
se till att så lite som möjligt går till spillo till att återvinna så mycket vi kan. 

Fisk och skaldjur tillhör det bästa naturen kan erbjuda. Detta respekterar vi 
på Donegal Seafood och därför drivs verksamheten enligt normer för hållbart 
fiske. 

Dagligen hämtar vi färsk fisk från hundratals små fiskefartyg som verkar på 
olika fiskevatten. Detta innebär att vi har en fin källa för färsk och kvalitativ fisk 
året om. Vi fångar fisk och skaldjur på traditionellt vis med månghundraåriga 
fiskemetoder.

Donegal-krabban är en av de vanligaste arterna i de rena nordatlantiska 
kustvattnen och som ett bevis på att vi står för ett ansvarsfullt fiske så återför 
våra fiskare tillbaka alla krabbor som har för mjukt skal, är för unga, eller 
är kortare än 150 mm. Detta är en av hörnstenarna i ett ansvarsfullt fiske 
och det garanterar regelbunden tillgång till produkter av god kvalitet i åratal 
framöver.

Errigal Seafood värnar om miljön. Vi tror på nolltolerans när det gäller att låta 
saker gå till spillo och arbetar kontinuerligt för att göra våra processer och 
anläggningar mer miljövänliga.

För närvarande finansierar företaget forskning kring användningen av de 
biprodukter som uppstår efter tillverkningsprocesserna. Exempelvis kan 
skaldjursskal användas som organiskt gödningsmedel.

Vi försöker också minimera mängden onödigt förpackningsmaterial och har 
kommit långt när det gäller att utforma förpackningar på nya sätt.

Det bästa 
samvetet



våra medarbetare har många års gedigen erfarenhet av och kunskap från 

fisk- och skaldjursbranschen, är stolta över företaget och brinner för havets 

läckerheter.

 

Irland	 Huvudkontor
		  Errigal Seafood, Meenaneary, Carrick, County Donegal, Ireland.
		  T: +353 74 9739023 
		  Fax: +353 74 9739114
		  Försäljning: Tom Glynn tom@errigalseafood.com
		  Kundservice: andrew@errigalseafood.com
		  Konton: accounts@errigalseafood.com 

Frankrike 	Errigal Seafood, 11-12, Batiment 1, Rue Huret Lagache, 
		  62200 Boulogne- sur-Mer.
		  T: 03 21 92 72 54 
		  M: 06 85 33 33 01 
		  Fax: 03 21 30 08 89
		  Skype: yannick.goimier 
		  Försäljning och Kundservice: 
		  yannick@errigalseafood.com, 
		  sylvie@errigalseafood.com, 
		  quentin@errigalseafood.com

Spanien	 Avda. Valladolid 15 Planta 1 Of. 2, 
		  28250 Torrelodones, Madrid, España
		  T: +34 91 859 34 97 / +34 91 859 44 25 
		  M: +34 670 71 95 57 
		  Skype: beatriz.ajenjo
		  Försäljning och Kundservice: 
		  Beatriz Ajenjo beatriz@errigalseafood.com
		  Thomas Collier thomas@errigalseafood.com
		  Susana Eguino eguino.susana@errigalseafood.com

Sverige	 T:  0046 55924975 
		  M: 0046 735316102 
		  Skype: rogerabring
		  Försäljning och Kundservice: 
		  Roger Abring roger@errigalseafood.com

Portugal	 Plataforma Logística da Guarda, 
	 Lt. 141, Apartado 1081,
	 6300-035, Guarda, Portugal
	 T: +351 271 098474 
	 M: +351 915 706 601 
	 Fax: +351 271 098476 
	 Skype: pedro.jorge.fernandes
	 Vendas e atendimento ao cliente: 
	 Pedro Fernandes  pedro@errigalseafood.com

Storbritannien	 T: + 44 1257.254309 
	 M: +44 7771.680099 
	 Fax: + 44 1257.404397 
	 Skype: les.hughes
	 Försäljning och Kundservice: 
	 Les Hughes les@errigalseafood.com

Den bästa 
personalen 



www.errigalseafood.com




